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chi siamo

L’Italian Slow Food è un azienda Italiana che da 35 anni
distribuisce attrezzature e macchinari per gelaterie,
pasticcerie e pizzerie.
 
I Nostri Forni Elettrici a Tunnel sono automatici e possono
cuocere dalle 30 alle 250 pizze l'ora.
Potete scegliere tre diversi tipologie di forni, in base alla
vostra attività e clientela.

le nostre macchine food

Abbiamo diversi modelli di Macchine professionali per la
Cottura dei cibi e la creazione di piatti salati e dolci.
Ci sono diversi modelli di macchine per Waffles, donuts,
churros, croissant.
Poi le nostre RoboCrepes, macchine totalmente automatiche
per la cottura di crepes,con varie piastre anche per la
creazione dei Pancake.
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waffles

E'’ la più piccola Macchina
Professionale per Waffles, Mini Donuts, 
Churros, con il suo Piccolissimo
ingombro puo’ essere posizionata dietro
 il bancone del bar.
Possibilità di scelta tra 4 stampi!
Churrones – Cannoli Mini Dinuts –
Ciambelline Waffles – il Classico
Waffles + Mini Donuts!

Scheda Tecnica
Piani in alluminio trattato con teflon-ceramicatura per alimenti
Termostato meccanico,
Interruttore accensione Spia temperatura
Certificazione CE
Tensione: 220 volt
Potenza : 1400 w
Dimensioni(cm): L 26 x P 35 x H 22,5
Peso : 10 kg

2

www.qking.info

mini magic
Misure L.26 cm x P.35 cm x H.22.5 cm



waffles

Anche la MAGIC è una Macchina
Professionale multi piastra. 
Pensata per la produzione di
CHURROS BALLY SILURO SLURP
WAFER

Scheda Tecnica
Piani in alluminio trattato con teflon-ceramicatura per alimenti
Termostato meccanico,
Interruttore accensione Spia temperatura
Certificazione CE
Tensione: 220 volt
Potenza : 2000 w
Dimensioni(cm): L 26 x P 60 x H 19
Peso : 20 kg
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magic
Misure H 19 cm L 26 cm P 60 cm



waffles

Fast Cooking Macchina
Professionale per Waffles.
La linea Fast cooking è stata
progettata per contenere i costi
verso il Cliente. Materiali di prima
qualità che strizzano l’occhio 
all’ottimizzazione dei costi!

Scheda Tecnica
Piani in alluminio trattato con teflon-ceramicatura per alimenti
Termostato meccanico,Interruttore accensione Spia temperatura
Certificazione CE
Tensione: 220 volt
Potenza : 1200 w
Dimensioni(cm): L 55 x P 50 x H 24
Peso : 12 kg
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fast cooking
Misure H 24 cm L 55 cm P 50 cm



waffles

Rudget Macchina Professionale
Forni Originali Americani
 per Produzione Waffless e
Donuts Macchine dalla solidità
unica! 
Praticamente indistruttibili

Scheda Tecnica
Struttura in Ghisa e Alluminio Reostato Meccanico
Interruttore di accensione
Potenza 1000Watt
Tensione 220V
Certificazione CE
Dimensioni: mm – L300xP400xh150
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rudget
Misure H 150 cm L 54 cm P 85 cm



waffles

Speedy è la Macchina
Professionale per Waffles, Churros
e Donuts 
grazie alle sue tre piastre in
dotazione, in ghisa antiaderenti 
interscambiabili puoì creare le tre
varianti di prodotto da guarnire sia
 nella versione dolce che salata.

Scheda Tecnica
Struttura in acciaio inox Aisi 316
Piani in alluminio trattato con teflonceramicatura per alimenti
Termostato meccanico
Interruttore accensione Spia temperatura
Certificazione CE
Ten: 220 volt
Potenza : 1.400 w
Dimens. : mm – L260xP350xh225
Peso : 10 kg Garanzia Europea
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speedy
Misure L 260 x P350 x h 225 mm



waffles

Macchina Professionale per
Waffles, la IRON W1 è la piu’
piccola della gamma, può
cuocere un waffles che misura
16 X 8 X 2,5h cm. La sua
fusione pesante fornisce un
riscaldamento a lungo termine e
uniforme

Scheda Tecnica
Termostato di controllo della temperatura
Fornisce facilità d’uso con manici isolati termicamente
dimensioni Misure 35 P30 L25 H
Potenza 1,5 KW
voltaggio 220 Volt
Capacità 2 PEZZI 16 X 8 X 2,5h      
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iron w1
Misure 35 P 30 L 25 H



waffles

Macchina Professionale per
Waffles, la IRON W2 è la media
della gamma, può cuocere 2 waffles
che misurano 17 X 10 X 2,5h. cm
La sua fusione pesante fornisce un
riscaldamento a lungo termine e
uniforme

Scheda Tecnica
Termostato di controllo della temperatura
Fornisce facilità d’uso con manici isolati termicamente
dimensioni Misure 38 P54 L22 H
Potenza 1,6 KW
voltaggio 220 Volt
Capacità 2 pezzi 17 X 10 X 2,5h
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iron w2
Misure 38 P 54 L 22 H



waffles

Macchina Professionale per
Waffles, la IRON W3 è la più
grande della gamma, può cuocere
2 waffles che misurano 17 x 10
cm.La sua fusione pesante
fornisce un riscaldamento a lungo
termine e uniforme

Scheda Tecnica
Termostato di controllo della temperatura
Fornisce facilità d’uso con manici isolati termicamente
dimensioni Misure 34 P36 L42 H
Potenza 1,6 KW
voltaggio 220 Volt
Capacità 2 pezzi 17 X 10 X 2,5h

9

www.qking.info

iron w3
Misure 34 P 36 L 42 H



crepes

La Macchina Professionale per Crèpes
– Robocrèpes 2.0, è
 automatica di fabbricazione Italiana
che consente di cuocere 1 crèpes 
in 40 secondi. Ideale per Bar, ristoranti
e Gelaterie. Di facile utilizzo, basta
versare il composto, chiudere la
Macchina e la crèpes è 
pronta.

Scheda Tecnica
Struttura in acciaio crom.
Piani in alluminio trattato con teflonceramicatura per alimenti
Termostato meccanico
Interruttore accensione
Spia temperatura
Certificazione CE
Ten: 220 volt
Potenza : 1.600 w
Peso : 13 kg
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robocrepes 2.0
Misure L330 x P400 x h350



crepes

La Robocrèpes 3.0 è la più grande
delle Macchine 
Professionali per Crèpes in termini di
potenza. Compatta interamente in 
Acciaio, sforna 1 crèpes ogni 20
secondi.

Scheda Tecnica
Struttura in acciaio CROM.
Piani in ghisa sferiodale con trattamento antiaderente elettrolitico
per uso alimentare
Termostato meccanico
Interruttore accensione ON-OFF
Spia temperatura
Griglia Antiustione
Certificazione CE
Ten: 220 volt
Potenza : 2.500 w
Peso : 30 kg
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robocrepes 3.0
Misure L 400 x P 500 x h 350 mm



crepes

La Robocrèpes 3.0 – Pancake è la più 
grande delle Macchine Professionali
per Crèpes in termini di potenza. 
Compatta interamente in Acciaio,
grazie alla sua piastra per Pancake 
puo’ cuocere sia questi che le crepes
tradizionali.

Scheda Tecnica
Struttura in acciaio CROM.
Piani in ghisa sferiodale con trattamento antiaderente elettrolitico
per uso alimentare
Termostato meccanico
Interruttore accensione ON-OFF
Spia temperatura
Griglia Antiustione
Certificazione CE
Ten: 220 volt
Potenza : 2.500 w
Peso : 30 kg
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robocrepes 3.0 - pancake 
Misure L 400 x P 500 x h 350 mm


